Produktspezifikation

Lidega GmbH
Marke: Chickulina

Produkt:

Hahnchenbrustfilet, unpaniert, roh, tiefgekihlt (120g, 140g oder 160g)

Artikelbeschreibung:

zarte, saftige Hahnchenbrustfilet-Teilsticke, mit 8% Flussigwirzung, kichenfertig zubereitet,

tiefgefroren, einzeln entnehmbar
Conveniencegrad:

Zutaten:

roh

Hahnchenbrustfilet (92%), Trinkwasser, Speisesalz, Glucosesirup, Gewirze, Wirze, natirliches

Aroma

Das Produkt kann Spuren von Gluten, Sellerie und Milch enthalten.

Zu deklarierende Allergene (gemal LMIV): keine

Kalibrierung:

Sensorik:
Geruch / Geschmack

Farbe
Optik

Chemische Werte:

Mikrobiologische Grenzwerte:

120g+15¢g
140g+15¢g
160g+15¢g

rohe wie gewachsene Muskulatur mit wenig feinem
Bindegewebe durchzogen, arttypischer Geruch und
Geschmack, frei von Fremd- und Fehlgeruch/ -geschmack,
nicht zah oder schwammig im Biss

rosa

teilweise geschnittene Hahnchenbrustfilet-Teilstiicke

Praktisch frei von Fremdkoérpern jeglicher Art. Trotz aller
Sorgfalt in der Produktion konnten Knochen im Produkt
verblieben sein.

keine Vorgaben

Gesamtkeimzahl

max. 1 x 10’

Enterobacteriaceaen

max. 1 x 10 °

St. aureus max. 1x10*
E. coli max. 1x10*
Salmonellen negativin 25g
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Produktspezifikation

Lidega GmbH
Marke: Chickulina

Produkt:

Hahnchenbrustfilet, unpaniert, roh, tiefgekihlt (120g, 140g oder 160g)

Nahrwertangaben:

Naturprodukte wie Geflugelfleisch unterliegen naturlichen, teilweise hohen Schwankungen.
Brennwert 423 kJ /100 kcal
Fett 149

- davon ungesattigte Fettsauren 0,59
Kohlenhydrate 0,649
- davon Zucker 0,39
EiweilR 21,09
Ballaststoffe 0,59
Salz 109
Fullgewicht: 1x3.000¢
Lagerbedingungen: Lagertemperatur mind. -18°C
Mindesthaltbarkeit: 12 Monate

Rickstands- und Kontaminationsstatus:

Produktionskontrollen:

Sekundarverpackung:
Abmessungen:

Material:

Gewicht:

Primarverpackung:
Material:
Gewicht:

VKE-EAN

Die gesetzlich festgelegten Richt- und HOchstwerte Dbei
Ruckstanden und Kontaminanten werden eingehalten.

Produktionsbegleitende Untersuchungen auf Einhaltung der
Gewichte, Verpackung, Produkthygiene, Temperatur;
laufende  begleitende analytische und sensorische
Laboruntersuchungen.

Umkarton, weil3, 3 kg

Innenmalle 370 mm x 230 mm x 100 mm
AuRenmalle 376 mm x 236 mm x 112 mm
Wellpappe

ca. 189 g (+/- 10%)

Schlauchbeutel, 80
LDPE
ca.30g

120 g: 4 030795 02201 3
140 g: 4 030795 02202 0
160 g: 4 030795 02203 7
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Produktspezifikation

Lidega GmbH
Marke: Chickulina

Produkt:

Hahnchenbrustfilet, unpaniert, roh, tiefgekihlt (120g, 140g oder 160g)

Paletten-Information:
Anzahl Kartons pro Palette
Anzahl Kartons pro Lage
Anzahl Lagen pro Palette
Palettenhbhe
Palettensicherung

Los-Kennzeichnung:

Zubereitungsempfehlung:
In der Pfanne:

Zertifikate
BRC
IFS

QS

Stand It. Herstellerangabe:
26.11.2014
Irrtiimer und Anderungen vorbehalten.

150

10

15
ca. 185 cm
Stretchfolie

zum Beispiel:
Bei -18°C mindestens haltbar bis: 22.04.2015
Eingefroren am: 22.04.2014 1 06

1 = Schicht; 06 = Linie

Die tiefgefrorenen Hahnchenbrustfilet-Teilstlcke in
Pflanzenfett oder Butterschmalz in die heil3e Pfanne geben
und bei mittlerer Hitze ca. 8 Minuten, je nach gewilinschtem
Braungungsgrad, von jeder Seite braten.

Gefllgelfleisch immer ganz durchgegart verzehren!
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!
Bitte die Kiichenhygienehinweise beachten!

Letzte Aktualisierung des Datensatzes:
26.11.2014

Obwohl wir die von uns beanspruchten Quellen als verlasslich einschéatzen, ubernehmen wir fiir die Vollstandigkeit und Richtigkeit der hier

wiedergegebenen Information keine Haftung.
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