Hotel Handsemmel

VE 50 Stiick

Gewicht: 55g

Empfohlene Backanleitung

Bei 210 Grad, 2 min, 2-3 sek. Beschwaden

Inhaltsstoffe
Weizenmehl, Salz, Hefe, Wasser, Milch, Weizenmalz

Allergene
Gluten, Milch, Lupine

Ein Handwerk unserer Backer, die dem Teig jene lange Zeit geben, die er fur die Aromabildung
bendtigt. Mit geschickten Handen formen unsere Bécker den charaktaristischen Stern der
Handsemmel. AuRen verfiihrerisch goldgelb, resch und knusprig gebacken, innen dicht, saftig und
weich.

Jeder Biss ein Genuss, egal ob am Buffet, beim Fruhstuick, unsere Handsemmel passt immer und wird
Ihre Gaste verwdhnen.
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