Kaiserbrétchen 70g, leicht bemehlt, halbgebacken
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Kaiserbrotchen 70g, leicht bemehlt, halbgebacken

Artikelnummer:
Stck./Karton:
Kartons/Palette:

Verkehrsbezeichnung:

Zutatenliste:

Allergene die in
Spuren enthalten sein
konnen:

Ndhrwertangaben pro
100g:
Backanleitung:

HeiBluftofen:
Stikkenofen:

Bild:

4202

100 Stck.

24 Stck.

Weizenkleingebéack, tiefgeklhlt
WEIZENMEHL, Wasser, Weizensauerteig (Wasser,
WEIZENMEHL), ROGGENMEHL, Hefe, Salz,
Backmittel (Verdickungsmittel E412;
Emulgatoren E472e, E322 (SOJA);
Saureregulatoren E450, E341;
SUSSMOLKENPULVER, Mehlbehandlungsmittel
E300, Enzyme), GERSTENMALZEXTRAKT,
MILCHPULVER, Rapsél

Ei, Erdnisse, Schalenfriichte, Sesam

Brennwert (kj/kcal): 981 KJ (234 kcal) EiweiB:
7,5 g Kohlenhydrate: 46,14 g Fett: 2,21 g
Gefrorene Brétchen auf Backbleche absetzen. Im
vorgeheizten Ofen mit Schwaden backen. Die
genauen Backtemperaturen und Backzeiten
hdngen vom jeweiligen Ofentyp ab. Backzeiten
und Backtemperaturen kénnen je nach Ofentyp
variieren. :
200°C Backzeit: 10-12 Minuten

210°C Backzeit: 10-12 Minuten
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