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10. Zubereitungsanleitung:

Mit Schwaden backen?

210

190

14-17

14-17

Blechbelegung: - - -
(Stück) 60x40 60x60 80x60

Backprogramm:

12. Verpackung / Palettenschema:
120 Stück 5 x 24 Stück

Beutel
Verpackung:
Karton Gewicht: 813 g Material:

Außenmaße: mm
Stärke μm

Beutel/Tray Gewicht: 19 g Material:
Außenmaße: mm

Stärke μm

Nettogewicht je Karton: 5,04 kg 5,853 kg

8 Stück 11 Stück
88 Stück 515 kg

1800 mm (max. 1950mm!!)

GTIN-Code Transit (nur für intern): Zwischenlagen: mm insgesamt
kg insgesamt

GTIN-Code Stück:

71544 8360

13. MHD: 365 Tage
120 Tage
0 Tag(e)
1 Tag(e)

(falls notwendig; z. B. Lagerung bei max. 7°C)

14. Stückgewicht, Größe: Toleranzen
Untergrenze Mittel Obergrenze

41,0 42,0 43,0
10,7 10,9 11,2

- - -
34,9 35,7 36,6 Ausbackgewicht abhängig von den genauen Backparametern!

Untergrenze Mittel Obergrenze Untergrenze Mittel Obergrenze
Länge (cm): 5,3 5,5 5,7 - - -
Breite (cm): 5,3 5,5 5,7 - - -
Höhe (cm): 2,3 2,5 2,7 - - -
Durchmesser (cm): - - - - - -
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Art der Untereinheit (Beutel, Tray…)

Bei Untereinheiten - Anzahl:

Backzeit Stikkenofen (Minuten):

11. Produktbild (fertig gebacken)

520 x 350 x 1

Backzeit Heißluftofen (Minuten):

396 x 296 x 150

Menge je Karton:

4300

      Spezifikation

Nicht auftauen. Backen: Heissluftofen: 14-17 min. 190°C / Konventioneller Ofen: 14-17 min. 

210°C. Bermerkung: mit ein wenig Dampf backen.

Die genauen Backzeiten und Backtemperaturen hängen vom JEWEILIGEN OFEN ab. Nach dem 

Auftauen NICHT wieder einfrieren. Nach Entnahme einzelner Backwaren die Innenbeutel wieder 

GUT VERSCHLIEßEN, um Austrockung und Gefrierbrand zu vermeiden.

Temperatur Stikkenofen (°C):

Temperatur Heißluftofen (°C):

Anzahl Kartons pro Lage:

Bruttogewicht je Karton:

Besondere Hinweise zur Lagerung nach dem Backen: 

Anzahl Lagen pro Palette:

Karton

LDPE

Anzahl Kartons pro Palette:

Gesamt-MHD ab Produktion, mind. -18°C:

4020691148313

45

Ges.gewicht Palette (exkl. Pal.):

4020691648318

Gesamtgewicht Papier, Pappe, Karton (in g):

davon Dekor (in g):
Ausbackgewicht (in g):

-

davon Füllung (in g):

Nach dem Backen, bei Raumtemperatur:

Palettenhöhe (inkl.Palette)

Nach dem Auftauen, bei Raumtemperatur:

im Anlieferzustand

Garantierte Restlaufzeit DEH-Lager, mind. -18°C:

GTIN-Code Karton:

Endverbraucherverpackungen: Angabe der Gewichte Verpackungsmaterialien zur Ermittlung der Lizensierungsgebühren (einschließlich 

Etikett, Verschluss, Stretchfolie…):

Gesamtgewicht Kunststoff (in g):

Einzelstück gesamt (in g):

fertig gebacken

neinja

keine vorhanden
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10. Zubereitungsanleitung:

Mit Schwaden backen?

210

190

14-17

14-17

Blechbelegung: - - -
(Stück) 60x40 60x60 80x60

Backprogramm:

12. Verpackung / Palettenschema:
120 Stück 5 x 24 Stück

Beutel
Verpackung:
Karton Gewicht: 813 g Material:

Außenmaße: mm
Stärke μm

Beutel/Tray Gewicht: 19 g Material:
Außenmaße: mm

Stärke μm

Nettogewicht je Karton: 5,04 kg 5,948 kg

8 Stück 11 Stück
88 Stück 515 kg

1800 mm (max. 1950mm!!)

GTIN-Code Transit (nur für intern): Zwischenlagen: mm insgesamt
kg insgesamt

GTIN-Code Stück:

71544 8360

13. MHD: 365 Tage
120 Tage
0 Tag(e)
1 Tag(e)

(falls notwendig; z. B. Lagerung bei max. 7°C)

14. Stückgewicht, Größe: Toleranzen
Untergrenze Mittel Obergrenze

41,0 42,0 43,0
10,7 10,9 11,2

- - -
34,9 35,7 36,6 Ausbackgewicht abhängig von den genauen Backparametern!

Untergrenze Mittel Obergrenze Untergrenze Mittel Obergrenze
Länge (cm): 5,3 5,5 5,7 - - -
Breite (cm): 5,3 5,5 5,7 - - -
Höhe (cm): 2,3 2,5 2,7 - - -
Durchmesser (cm): - - - - - -
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im Anlieferzustand

Garantierte Restlaufzeit DEH-Lager, mind. -18°C:

GTIN-Code Karton:

Endverbraucherverpackungen: Angabe der Gewichte Verpackungsmaterialien zur Ermittlung der Lizensierungsgebühren (einschließlich 

Etikett, Verschluss, Stretchfolie…):

Gesamtgewicht Kunststoff (in g):

Einzelstück gesamt (in g):

fertig gebacken

Ges.gewicht Palette (exkl. Pal.):

4020691648318

Gesamtgewicht Papier, Pappe, Karton (in g):

davon Dekor (in g):
Ausbackgewicht (in g):

-

davon Füllung (in g):

Nach dem Backen, bei Raumtemperatur:

Palettenhöhe (inkl.Palette)

Nach dem Auftauen, bei Raumtemperatur:

Anzahl Kartons pro Lage:

Bruttogewicht je Karton:

Besondere Hinweise zur Lagerung nach dem Backen: 

Anzahl Lagen pro Palette:

Karton

LDPE

Anzahl Kartons pro Palette:

Gesamt-MHD ab Produktion, mind. -18°C:

4020691148313

45

      Spezifikation

Nicht auftauen. Backen: Heissluftofen: 14-17 min. 190°C / Konventioneller Ofen: 14-17 min. 

210°C. Bermerkung: mit ein wenig Dampf backen.

Die genauen Backzeiten und Backtemperaturen hängen vom JEWEILIGEN OFEN ab. Nach dem 

Auftauen NICHT wieder einfrieren. Nach Entnahme einzelner Backwaren die Innenbeutel wieder 

GUT VERSCHLIEßEN, um Austrockung und Gefrierbrand zu vermeiden.

Temperatur Stikkenofen (°C):

Temperatur Heißluftofen (°C):

Art der Untereinheit (Beutel, Tray…)

Bei Untereinheiten - Anzahl:

Backzeit Stikkenofen (Minuten):

11. Produktbild (fertig gebacken)

520 x 350 x 1

Backzeit Heißluftofen (Minuten):

396 x 296 x 150

Menge je Karton:

4300

neinja

keine vorhanden











Art.-Nr: 4831

Versionsdatum: 30.03.2022

Seite: 2

10. Zubereitungsanleitung:

Mit Schwaden backen?

210

190

14-17

14-17

Blechbelegung: - - -
(Stück) 60x40 60x60 80x60

Backprogramm:

12. Verpackung / Palettenschema:
120 Stück 5 x 24 Stück

Beutel
Verpackung:
Karton Gewicht: 813 g Material:

Außenmaße: mm
Stärke μm

Beutel/Tray Gewicht: 19 g Material:
Außenmaße: mm

Stärke μm

Nettogewicht je Karton: 5,04 kg 5,948 kg

8 Stück 11 Stück
88 Stück 523 kg

1800 mm (max. 1950mm!!)

GTIN-Code Transit (nur für intern): Zwischenlagen: mm insgesamt
kg insgesamt

GTIN-Code Stück:

71544 8360

13. MHD: 365 Tage
120 Tage
0 Tag(e)
1 Tag(e)

(falls notwendig; z. B. Lagerung bei max. 7°C)

14. Stückgewicht, Größe: Toleranzen
Untergrenze Mittel Obergrenze

41,0 42,0 43,0
10,3 10,5 10,8
0,8 0,8 0,9
34,9 35,7 36,6 Ausbackgewicht abhängig von den genauen Backparametern!

Untergrenze Mittel Obergrenze Untergrenze Mittel Obergrenze
Länge (cm): 5,3 5,5 5,7 - - -
Breite (cm): 5,3 5,5 5,7 - - -
Höhe (cm): 2,3 2,5 2,7 - - -
Durchmesser (cm): - - - - - -
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Art der Untereinheit (Beutel, Tray…)

Bei Untereinheiten - Anzahl:

Backzeit Stikkenofen (Minuten):

11. Produktbild (fertig gebacken)

520 x 350 x 1

Backzeit Heißluftofen (Minuten):

396 x 296 x 150

Menge je Karton:

4300

      Spezifikation

Nicht auftauen. Backen: Heissluftofen: 14-17 min. 190°C / Konventioneller Ofen: 14-17 min. 

210°C. Bermerkung: mit ein wenig Dampf backen.

Die genauen Backzeiten und Backtemperaturen hängen vom JEWEILIGEN OFEN ab. Nach dem 

Auftauen NICHT wieder einfrieren. Nach Entnahme einzelner Backwaren die Innenbeutel wieder 

GUT VERSCHLIEßEN, um Austrockung und Gefrierbrand zu vermeiden.

Temperatur Stikkenofen (°C):

Temperatur Heißluftofen (°C):

Anzahl Kartons pro Lage:

Bruttogewicht je Karton:

Besondere Hinweise zur Lagerung nach dem Backen: 

Anzahl Lagen pro Palette:

Karton

LDPE

Anzahl Kartons pro Palette:

Gesamt-MHD ab Produktion, mind. -18°C:

4020691148313

45

Ges.gewicht Palette (exkl. Pal.):

4020691648318

Gesamtgewicht Papier, Pappe, Karton (in g):

davon Dekor (in g):
Ausbackgewicht (in g):

-

davon Füllung (in g):

Nach dem Backen, bei Raumtemperatur:

Palettenhöhe (inkl.Palette)

Nach dem Auftauen, bei Raumtemperatur:

im Anlieferzustand

Garantierte Restlaufzeit DEH-Lager, mind. -18°C:

GTIN-Code Karton:

Endverbraucherverpackungen: Angabe der Gewichte Verpackungsmaterialien zur Ermittlung der Lizensierungsgebühren (einschließlich 

Etikett, Verschluss, Stretchfolie…):

Gesamtgewicht Kunststoff (in g):

Einzelstück gesamt (in g):

fertig gebacken

neinja

keine vorhanden
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10. Zubereitungsanleitung:

Mit Schwaden backen?

210

190

14-17

14-17

Blechbelegung: - - -
(Stück) 60x40 60x60 80x60

Backprogramm:

12. Verpackung / Palettenschema:
120 Stück 5 x 24 Stück

Beutel
Verpackung:
Karton Gewicht: 813 g Material:

Außenmaße: mm
Stärke μm

Beutel/Tray Gewicht: 19 g Material:
Außenmaße: mm

Stärke μm

Nettogewicht je Karton: 5,04 kg 5,948 kg

8 Stück 11 Stück
88 Stück 523 kg

1800 mm (max. 1950mm!!)

GTIN-Code Transit (nur für intern): Zwischenlagen: mm insgesamt
kg insgesamt

GTIN-Code Stück:

71544 8360

13. MHD: 365 Tage
120 Tage
0 Tag(e)
1 Tag(e)

(falls notwendig; z. B. Lagerung bei max. 7°C)

14. Stückgewicht, Größe: Toleranzen
Untergrenze Mittel Obergrenze

41,0 42,0 43,0
7,4 7,6 7,7
- - -

34,9 35,7 36,6 Ausbackgewicht abhängig von den genauen Backparametern!

Untergrenze Mittel Obergrenze Untergrenze Mittel Obergrenze
Länge (cm): 6,7 7,0 7,3 - - -
Breite (cm): 5,8 6,0 6,2 - - -
Höhe (cm): 1,3 1,5 1,7 - - -
Durchmesser (cm): - - - - - -
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im Anlieferzustand

Garantierte Restlaufzeit DEH-Lager, mind. -18°C:

GTIN-Code Karton:

Endverbraucherverpackungen: Angabe der Gewichte Verpackungsmaterialien zur Ermittlung der Lizensierungsgebühren (einschließlich 

Etikett, Verschluss, Stretchfolie…):

Gesamtgewicht Kunststoff (in g):

Einzelstück gesamt (in g):

fertig gebacken

Ges.gewicht Palette (exkl. Pal.):

4020691648318

Gesamtgewicht Papier, Pappe, Karton (in g):

davon Dekor (in g):
Ausbackgewicht (in g):

-

davon Füllung (in g):

Nach dem Backen, bei Raumtemperatur:

Palettenhöhe (inkl.Palette)

Nach dem Auftauen, bei Raumtemperatur:

Anzahl Kartons pro Lage:

Bruttogewicht je Karton:

Besondere Hinweise zur Lagerung nach dem Backen: 

Anzahl Lagen pro Palette:

Karton

LDPE

Anzahl Kartons pro Palette:

Gesamt-MHD ab Produktion, mind. -18°C:

4020691148313

45

      Spezifikation

Nicht auftauen. Backen: Heissluftofen: 14-17 min. 190°C / Konventioneller Ofen: 14-17 min. 

210°C. Bermerkung: mit ein wenig Dampf backen.

Die genauen Backzeiten und Backtemperaturen hängen vom JEWEILIGEN OFEN ab. Nach dem 

Auftauen NICHT wieder einfrieren. Nach Entnahme einzelner Backwaren die Innenbeutel wieder 

GUT VERSCHLIEßEN, um Austrockung und Gefrierbrand zu vermeiden.

Temperatur Stikkenofen (°C):

Temperatur Heißluftofen (°C):

Art der Untereinheit (Beutel, Tray…)

Bei Untereinheiten - Anzahl:

Backzeit Stikkenofen (Minuten):

11. Produktbild (fertig gebacken)

520 x 350 x 1

Backzeit Heißluftofen (Minuten):

396 x 296 x 150

Menge je Karton:

4300

neinja

keine vorhanden
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1. Produktbezeichnung:

Zolltarifnummer:
(vom DEH-Kunden selbst einzutragen, wenn gewünscht)

3a. Zutatenliste

(Anlieferzustand ):
(in absteigender Reihenfolge)

3b. Zutatenliste 

(fertig gebacken ):
(in absteigender Reihenfolge)

4. Spurenallergene:
(außer den in der Zutatenliste aufgeführten, können in Spuren enthalten sein...)

5. QUID - Wertgebende 

   Bestandteile nach LMIV:

6. Zusammensetzung des 

   Getreidemahlerzeugnisses:

7. Zusatzstoffe im fertig

   gebackenen Produkt:

8. Deklarationspflichtige 

Allergene & Zusatzstoffe:

(zur losen Abgabe)

Angaben pro Portion von g: 35,7

9. Nährwert- Energie (kJ / kcal): 1665 kJ 400kcal 594 kJ 143kcal
(bitte Stückgewicht 

fertig gebacken)

angaben: Fett (g): 27,3 9,7
(fertig gebacken) davon gesättigte Fettsäuren (g): 11,2 4,0

Kohlenhydrate (g): 33,1 11,8
davon Zucker (g): 10,4 3,7
Ballaststoffe (g) 1,1 0,4

Eiweiß (g): 5,0 1,8

Salz (g): 1,0 0,36

Berechnung
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WEIZENmehl, Pflanzenöl (Palm, Raps), Wasser, Zucker, EI, Hefe, jodiertes 

Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat), modifizierte Stärke (E1414), Zimt (0,5%), 

Süßmolkenpulver (MILCH), Glukosesirup, VollMILCHpulver, pflanzliches Fett 

(Kokosnuss), brauner Zuckersirup, MILCHeiweiß, Vitamin A, 

WEIZENGLUTEN, Farbstoff (E150c, E160a(iii)), Säureregulator (E330), 

Mehlbehandlungsmittel (E300), Emulgator (E450, E471), Verdickungsmittel 

(E401, E406), Aroma, natürliches Aroma, Stabilisator (E516, E953), Enzyme 

(Amylasen, Xylanasen, Cellulasen).

Mini Plundersinfonie 42g, vorgegart (Zimtschnecke, Pecan Plunder, 3 Sorten Dänische Kronen)

100% Weizenmehl

Angaben pro 100g

mittels (gem. EU VO 1169/2011):

Enthält WEIZEN, EI, MILCH und MILCHerzeugnisse. Kann Spuren von 

SOJABOHNEN und SCHALENFRÜCHTE enthalten. Mit Farbstoff und 

Konservierungsstoff,

19012000

Kann Spuren von SOJA und SCHALENFRÜCHTE enthalten.

Stabilisator (E516, E953), Emulgator (E450, E471), Verdickungsmittel 

(E401, E406), Säureregulator (E330), Konservierungsmittel (E202), 

Farbstoff (E150c, E160a(iii)).

Mini Schnecke mit 18% Zimtfüllung, Plundergebäck mit Süßungsmittel. 

Mini Dänische Krone mit 26% Himbeerfüllung, Plundergebäck. Mini 

Dänische Krone mit 25% Kaltkrem, Plundergebäck. Pecan Plunder mit 

Kundenartikelnummer:

18% Zimtfüllung (0,5% Zimt)

Woher stammen die o.g. Werte? (Analyse des Produktes oder Literaturwerte)

automat. Berechnung

      Spezifikation

Tiefgefroren -18°C

2. Bezeichnung des Lebens-

WEIZENmehl, Pflanzenöl (Palm, Raps), Zucker, EI, Hefe, jodiertes 

Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat), modifizierte Stärke (E1414), Zimt 

(0,6%), Süßmolkenpulver (MILCH), Glukosesirup, VollMILCHpulver, 

pflanzliches Fett (Kokosnuss), brauner Zuckersirup, MILCHeiweiß, 

Vitamin A, WEIZENGLUTEN, Farbstoff (E150c, E160a(iii)), 

Säureregulator (E330), Mehlbehandlungsmittel (E300), Emulgator 

(E450, E471), Verdickungsmittel (E401, E406), Aroma, natürliches 

Aroma, Stabilisator (E516, E953).
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10. Zubereitungsanleitung:

Mit Schwaden backen?

210

190

14-17

14-17

Blechbelegung: - - -
(Stück) 60x40 60x60 80x60

Backprogramm:

12. Verpackung / Palettenschema:
120 Stück 5 x 24 Stück

Beutel
Verpackung:
Karton Gewicht: 813 g Material:

Außenmaße: mm
Stärke μm

Beutel/Tray Gewicht: 19 g Material:
Außenmaße: mm

Stärke μm

Nettogewicht je Karton: 5,04 kg 5,948 kg

8 Stück 11 Stück
88 Stück 523 kg

1800 mm (max. 1950mm!!)

GTIN-Code Transit (nur für intern): Zwischenlagen: mm insgesamt
kg insgesamt

GTIN-Code Stück:

71544 8360

13. MHD: 365 Tage
120 Tage
0 Tag(e)
1 Tag(e)

(falls notwendig; z. B. Lagerung bei max. 7°C)

14. Stückgewicht, Größe: Toleranzen
Untergrenze Mittel Obergrenze

41,0 42,0 43,0
7,4 7,6 7,7
- - -

34,9 35,7 36,6 Ausbackgewicht abhängig von den genauen Backparametern!

Untergrenze Mittel Obergrenze Untergrenze Mittel Obergrenze
Länge (cm): 5,0 5,5 6,0 - - -
Breite (cm): 4,5 5,0 5,5 - - -
Höhe (cm): 1,8 2,0 2,2 - - -
Durchmesser (cm): - - - - - -

Version: Dok.-Nr.  L 0 013 8 Freigabe: PG/28.12.2020 Seite 2 von 5

Art der Untereinheit (Beutel, Tray…)

Bei Untereinheiten - Anzahl:

Backzeit Stikkenofen (Minuten):

11. Produktbild (fertig gebacken)

520 x 350 x 1

Backzeit Heißluftofen (Minuten):

396 x 296 x 150

Menge je Karton:

4300

      Spezifikation

Nicht auftauen. Backen: Heissluftofen: 14-17 min. 190°C / Konventioneller Ofen: 14-17 min. 

210°C. Bermerkung: mit ein wenig Dampf backen.

Die genauen Backzeiten und Backtemperaturen hängen vom JEWEILIGEN OFEN ab. Nach dem 

Auftauen NICHT wieder einfrieren. Nach Entnahme einzelner Backwaren die Innenbeutel wieder 

GUT VERSCHLIEßEN, um Austrockung und Gefrierbrand zu vermeiden.

Temperatur Stikkenofen (°C):

Temperatur Heißluftofen (°C):

Anzahl Kartons pro Lage:

Bruttogewicht je Karton:

Besondere Hinweise zur Lagerung nach dem Backen: 

Anzahl Lagen pro Palette:

Karton

LDPE

Anzahl Kartons pro Palette:

Gesamt-MHD ab Produktion, mind. -18°C:

4020691148313

45

Ges.gewicht Palette (exkl. Pal.):

4020691648318

Gesamtgewicht Papier, Pappe, Karton (in g):

davon Dekor (in g):
Ausbackgewicht (in g):

-

davon Füllung (in g):

Nach dem Backen, bei Raumtemperatur:

Palettenhöhe (inkl.Palette)

Nach dem Auftauen, bei Raumtemperatur:

im Anlieferzustand

Garantierte Restlaufzeit DEH-Lager, mind. -18°C:

GTIN-Code Karton:

Endverbraucherverpackungen: Angabe der Gewichte Verpackungsmaterialien zur Ermittlung der Lizensierungsgebühren (einschließlich 

Etikett, Verschluss, Stretchfolie…):

Gesamtgewicht Kunststoff (in g):

Einzelstück gesamt (in g):

fertig gebacken

neinja

keine vorhanden








